-Bistrot des Fables-

-Les Entrées-

Velout¢ de champignons de Paris, créme fouétiée a la cibouléite 10€
Paris mushroom veloute. whipped cream with chives

Filéts de hareng. pommes de terre rafle tiedes a I'huile 12€

Herring fillét. warm poatatoes in oil
Foie gras de canard maison. gelée piment d’Espeléite 19€
Homemade duck foie gras. chillli jelly
Cuisses de grenotilles en persillade. creme dail doux 1€
frog legs in parsley. sweet garlic cream
CEufs mimosa, ventreche thon, ceeur de laitue 9€

Mimosa eggs. wna belly. I€tice

-Les Plats-
Daube de joue de beeuf, carofies fondantes 25€

Beef cheek sfew. meliing carrots

Pavé de saumon a I'unilatérale, sauce a I'oseille. pommes vapeur 26€

Salimon steack. sorrel satice, steamed potatoes
Filét de rumsieck au poivre vert, pommes allimméttes 3I€
Sirloin. green peppersauce, firench firies
Coquilles Saint-Jacques roties au beurre demi-sel. salade de pousse d’épinards 29€

Roasted scallops with lemon bufier. spinach salad

Delle salade César avec ou sans poulét 22€

Beautiful Cesar salad with chicken

Fromage du moment, salade mélangée 10€
Cheese of the day. green salade

1 es Desserts-
Tarte tatin, creme cru fermiere 1€

Apple tatin pie. farm house raw cream

Mousse tiede au chocolat crémetise 9€

Warm chocolat motisse

Nage d’agrumes. sorbét citron vert 10€

Citrus fruits, lime sorbét

Riz au lait vanillé, caramel salé, nougatine e

Vanilla rice pudding. salty caramel. brit

Assortiment de glaces et sorbets de chez Gérard Cabiron MOF 9¢€

lce cream and sorbéts

Cafe gourmand 10€

Courmeét coffee

—Pour le déjeuner— 12h-15h

Entrée du jour 9€ Plat du jour 19€ Dessert du jour 7€

Today’s special ( only at luntime)

Entrée du jour + plat du jour 24€

Sarter of the day + main course of the day

Entrée du jour + plat du jour + dessert du jour 29€
Sarter of the day + main course of the day + dessert of the day
Prix en Euros TIC Service
compris



