A par@ager pour I aperitif-
Fetites portiors

1zatziki de corcortibre
et mernthe 7¢

Cucimber and it zatki

Rilleties de sardines 7¢

Sardine rillefies

Saucisse seche Eric Ospital 8¢
Eric's Ospital dry sausage
fricassée d escargols en piperade.
veriiréche baiama i€

Fan fiied snails. piperade with pork

La fterrine du Chef Guillatnme 9¢
Chefl” Cuillaurnie’s terrine
6 Fines de Claires N3
L Cap Ferret o€

6 oysters from Cap Fearrel

—Pour le déjetmer- 12h-I15h

(hors weeli-end €t jour férie)
Entrée du jour 9€
Plat du jour 19€

Dessert du jour 7€
Today’s special (only at lunch)

Entrée du jour + plat du jour 24€

Starter of the day + main course of the day

Entrée du jour + plat du jour
+ dessert du jour 29€

Starter of the day + main course of the day + dessert
of the day

TIC Service compris

-Les Entrées-

Soupe a I'oignon gratinée 10€
French onion soup gratinated

Filéts de hareng. pommes de terre ratie tiedes a I'huile 13€

Herring fillét, warm poatatoes in oil

Tartare de saumon, citron vert €t mache 16€
Smmocked salimon tartare, lime and salad
Cuisses de grenotiilles en persillade. créeme drail doux 15€
frog legs in parsley. sweét garlic cream
Eufs mimosa, ventreche thon, ceeur de laitue 9€
Mimosa eogs. tuna belly. Iéitice

Salade dartichaut, haricots verts, copeaux de foie gras 1
Artichole salad with green beans and foie gras shavings

-Les Plats-

Tartare de beeuf Angus, Sauce gribiche €t
pomimes alluméites 22.5€
Angus beef fartare with gribiche satice and French firies
Pavé de saumon mi-cuit, sauce a l'oseille,
purée de céleri 26€
Salmon steack. sorrel sauce., sieamed pofatoes, mashed celery

Filét de rumsieck au poivre vert, pommes allumeéties 31
Sirloin. green peppersatice, french fries

Cabillaud en cronte d’amande €t herbes firaiches.
nicoise de légumes 26€

Cod in an almond and firesh herb crusi. nicoise of vegeéiables

Blanquétte de veau, riz pilaf 24€

Blanquéite of veal, pilaf’ rice
Supréme de volaille, gratin de macaronis au vietx
parimesan ét pesto a lail des ours 24€
Chiclten supreme, macaroni gratin with old parmesan and wild garlic pesio
Croque-monsietr, pomimes alluméites €t salade 16€

Croque-imonsieur, frrench fries and salad

-Les Desserts-

hromage du moment. salade meélangée 10€
Cheese of the day. green salade

Profiteroles, glace vanille, chocolat 72% €t amandes 13€
Profiteroles. vanilla ice-cream. 72% chocolate satice and almond

Sablé Bréton. crémeux au citron €t meringue 10€

Bréion shortbread with lemon cream and meringue

Mousse au chocolat crémeuse €t granola 9€
Creamy chocolat mousse and granola

Nage de fruits rouges, sorbét cassis 11€
Red firuit nage. blackcurrant sorbet

Riz au lait vanillé, caramel salé, nougatine 10€
Varilla rice pudding. salty caramel. brit

Assortiments de Claces €t sorbéts 9€
lce cream and sorbéts

Cafe gourmand 10€

Courmeét coffee



